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9:00

9:30

SCIENCIA

RECEPCION Y ACREDITACION DE
PARTICIPANTES

INAUGURACION

Enrique Quesada Moraga

Vicerrector de Innovacién, Transferencia y
Campus de Excelencia de la Universidad de
Cérdoba

Francisco de la Torre Luna
Presidente de HOSTETUR

Pedro Garcia Jiménez

Primer Teniente Alcalde y Delegado de
Urbanismo, Gestidn de residuos, Limpieza Viaria
y Control Animal y Turismo. Ayuntamiento de
Cérdoba

Carmen Maria GOmez Navajas

Delegada de Turismo de la Diputacién de
Cérdoba

Rafael Jordano Salinas

Director de la Cdatedra de Gastronomia de
Andalucia

09:45 POSICIONAMIENTO DE LA ALTA

COCINA CORDOBESA

Rafael Jordano Salinas

Director de la Cdatedra de Gastronomia de
Andalucia

10:05 COCINA, CIENCIAY SALUD

Anna Bach-Faig

Profesora de la Universidad Abierta de Catalufha
y Asesora Cientifica de la Fundacién Dieta
Mediterrdnea

10:35 PAUSA / CAFE

11:05 USO DE LAS PLANTAS CULTIVADAS

EN ANDALUCIA EN LA ALTA COCINA

Juan José Ruiz Alvarez
Chef Ejecutivo de Concept Culinary Group

Antonio de Haro Bailon

Profesor de Investigacion del Instituto de
Agricultura Sostenible del CSIC

12:00 LOS PRODUCTOS IBERICOS EN LA

ALTA COCINA

Concha Moyano de la Torre
Coordinadora de Marketing de COVAP

12:20 UTILIZACION DEL ALOE VERA EN LA

ALTA COCINA

Andrés Lopez Raya
Presidente de Exa Las Coronas

12:40 MESA REDONDA

PARTICIPAN:

Celia Jiménez Caballero
Presidenta de ACORECO

Rafael Moreno Rojas

Secretario de la Cdtedra de Gastronomia de
Andalucia

Anna Bach-Faig

Concha Moyano de la Torre
Juan José Ruiz Alvarez
Andrés Lopez Raya
Antonio de Haro Bailon

MODERAN:

Carmen Tarradas Iglesias
Directora de la OTRI de la Universidad de Cordoba

13:55 CLAUSURA



