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1. Materia prima para la elaboracién de vinagre.

1.1. Seleccion.

1.1.1. Propiedades deseadas.

1.1.2. Economia.

1.2. Fraudes.

1.3. Problematica respecto a los distintos tipos de

vinagre.
@ 2. Bioquimica y Microbiologia
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2.1. Identificacion y seleccién de microorganismos.
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d P:Lgn: 2.2. Enfermedades y contaminaciones.
| baustria 2.2.1. Prevencion y remedios.
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3.1.1. Arranques y paradas.
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3.1.2. Condiciones de trabajo.
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3.1.3. Equipos y automatizacion.
3.2. Maduracién y envejecimiento.
3.3. Postratamientos y operaciones finales.
4. Evaluacion de calidad.
4.1. Propiedades fisico-quimicas.

(@) rganizan: 4.2. Propiedades organolépticas.

<Universidad de Cérdoba. 5. Aspectos varios.

5.1. Diversidad de productos y denominaciones de

Area de Ingenieria Quimica origen.
Prof. Dr. Isidoro Garcia Garcia 5.2. Garantia de origen.
+32 957 218589 5.3. Estudios de mercado y perspectivas. Rentabilidad.

d L 5.4. Legislacion y fiscalidad.
isidoro.garcia@uco.es

4 5.5. Relaciones Universidad-Empresa.
Vvinagres2006@uco.es
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